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Csapatépítő
menüsorok

Séf vezetésével közösen főzitek végig –
aztán együtt meg is eszitek.

Magyaros menü
1. Kőrözött
2. Gulyásleves
3. Csirkepaprikás nokedlivel
4. Mákos guba vaníliasodóval

Ciao Italia
1. Panzanella saláta olívabogyóval
2. Zuppa di pomodoro
3. Saltimbocca di pollo con prosciutto
4. Friss, kevert olasz saláta köret
5. Panna cotta bazsalikomos eperszósszal

Thai
1. Thai mangósaláta
2. Tavaszi tekercs
3. Csirke pad thai
4. Tápiókapuding maracujaöntettel

Marokkó
1. Csicseriborsó-saláta
2. Harira
3. Fűszeres csirke tagine
4. Paradicsomos, zöldséges kuszkusz
5. Narancsos mandulatorta joghurttal

Latin-Amerika
1. Azték guacamole
2. Tacos
3. Kubai csirke fricassee
4. Spanyol rizs
5. Jamaikai banánfánk

Argentína
1. Empanada marharagúval, pirítós
2. Chimichurri – az argentin zöld pesto
3. Brocheta – marhahús zöldségekkel,
aszalt gyümölccsel
4. Grillburgonya
5. Chocotorta

Mediterrán tapas & mezze
1. Patatas bravas aioli szósszal
2. Sült feta mézzel
3. Bruschetta választható feltétekkel
(ricotta–pisztácia, ricotta–citrom,
olívás–fűszeres)
4. Muhammara
5. Narancshéjjal és tengeri sóval ízesített
csokoládétrüffel

Street food a világ körül
1. Koreai fűszeres csirke
2. Gỏi cuốn – vietnámi nyári tekercs
3. Naan – indiai lepénykenyér
4. Quesadilla de frijoles negros

Választható ünnepi menüsor
Előétel

– Lazactatár pirítóssal, friss zöldséggel
– Libamájmousse kalácságyon, alma
chutney
– Kecskesajt-saláta mandarinnal és
fenyőmaggal

Leves
– Sütőtökkrémleves magvakkal
– Francia hagymaleves krutonnal

Főétel
– Coq au vin (francia boros csirkeragu
gombával)
– Argentin marharagu (paradicsomos
alapban párolt marhahús)
– Sertésmedalion vörösboros szószban
– Pulykamell piccata citromos vajmártással

Köretek
– Zöldséges kuszkusz
– Bulgur
– Édesburgonya-püré
– Párolt zöldségek
– Steakburgonya

Desszert
– Csokoládés lávasüti málnavelővel
– Pekándiós brownie vaníliafagylalttal
– Tojáslikőrpuding
– Mézeskalács panna cotta szilva–fahéj
chutney-val
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Italcsomagok
A menüsorok az alábbi italcsomagokkal rendelhetők.

Korlátlan soft italcsomag
– Welcome prosecco
– Korlátlan víz-, üdítő- és kávéfogyasztás

Korlátlan alkoholos italcsomag
– Welcome prosecco
– Korlátlan víz-, üdítő- és kávéfogyasztás
– Korlátlan borfogyasztás: 2 féle fehér, 2 féle rozé, 2 féle vörös

Korlátlan ultra alkoholos italcsomag
– Minden, amit a korlátlan alkoholos italcsomag tartalmaz
– Korlátlan rövidital-fogyasztás

Korlátlan long drink csomag
– Whiskey-cola
– Gin-tonik
– Rum-cola
– Aperol spritz

Rendelhető kiegészítők
Plusz szolgáltatások a program mellé.

Speciality kávékóstoló
– 2 féle filterkávé-különlegesség

Gasztro Kvíz – A Nagy Konyhai Fejtörő
700 Ft nettó / fő
10 kvízkérdés a gasztronómia világából — a csapatok közösen töltik ki, a legtöbb helyes választ
adó csapat nyer, az eredményhirdetés a közös étkezés közben zajlik.

Ízpróba – A Vak Kóstolás Bajnoksága
2 500 Ft nettó / fő
Csapatonként egy bátor ínyenc bekötött szemmel kóstol különféle ételeket és italokat, a csapat
közösen tippel — a legtöbb felismert íz viszi az este „Gasztro Sherlock Holmes” címét.

A Konyhai Őrület Perce
1 600 Ft nettó / fő
A klasszikus „Egy perc és nyersz” konyhai verziója: egyperces, őrült minifeladatok
(villám-krumplipucolás, magválogatás „hamupipőke” módra, habverés — szó szerint!).

Az árakat személyre szabott ajánlatban adjuk meg — ajánlatkérésedre 1 munkanapon belül
válaszolunk.
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