chef premiere vy rence

Csapatépité menisorok

Csapateépito
menusorok

Séf vezetésével kozosen fozitek végig -
aztdn egyiitt meg is eszitek.

Magyaros menu
1. K6rozott
2. Gulyasleves
3. Csirkepaprikas nokedlivel
4. Mdkos guba vaniliasodéval

Ciao Italia
1. Panzanella salata olivabogydval
2. Zuppa di pomodoro
3. Saltimbocca di pollo con prosciutto
4. Friss, kevert olasz salata koéret
5. Panna cotta bazsalikomos eperszdsszal

Thai

1. Thai mangdsalata

2. Tavaszi tekercs

3. Csirke pad thai

4, Tapiékapuding maracujadntettel

Marokko

1. Csicseribors6-saldta

2. Harira

3. Fliszeres csirke tagine

4. Paradicsomos, z6ldséges kuszkusz
5. Narancsos mandulatorta joghurttal

Latin-Amerika
1. Azték guacamole
2. Tacos
3. Kubai csirke fricassee
4. Spanyol rizs
5. Jamaikai bananfank

Argentina
1. Empanada marharaguval, pirités
2. Chimichurri - az argentin z6ld pesto
3. Brocheta - marhahus zoldségekkel,
aszalt gyUmolccsel
4. Grillburgonya
5. Chocotorta

Mediterran tapas & mezze
1. Patatas bravas aioli szésszal
2. SUlt feta mézzel
3. Bruschetta vélaszthato feltétekkel
(ricotta-pisztécia, ricotta-citrom,
olivas-fliszeres)
4. Muhammara
5. Narancshéjjal és tengeri séval izesitett
csokoladétruffel

Street food a vilag kortl
1. Koreai fliszeres csirke
2. Goi cuén - vietndmi nyéari tekercs
3. Naan - indiai lepénykenyér
4. Quesadilla de frijoles negros

Valaszthato unnepi menusor

Eléétel
- Lazactatar piritéssal, friss zoldséggel
- Libamajmousse kalacsagyon, alma
chutney
- Kecskesajt-salata mandarinnal és
fenyémaggal

Leves
- SUt6tokkrémleves magvakkal
- Francia hagymaleves krutonnal
Foétel
- Coqg au vin (francia boros csirkeragu
gombaval)
- Argentin marharagu (paradicsomos
alapban parolt marhahus)
- Sertésmedalion voérésboros szészban
- Pulykamell piccata citromos vajmartassal

Koretek
- Zo6ldséges kuszkusz
- Bulgur
- Edesburgonya-piiré
- Parolt zoldségek
- Steakburgonya

Desszert
- Csokoladés lavasuti malnavelbvel
- Pekandiés brownie vaniliafagylalttal
- Tojaslik6rpuding
- Mézeskalacs panna cotta szilva-fahéj
chutney-val
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Italcsomagok

A mentisorok az alabbi italcsomagokkal rendelhetdk.

Korlatlan soft italcsomag

- Welcome prosecco
- Korlatlan viz-, Gdité- és kavéfogyasztas

Korlatlan alkoholos italcsomag

- Welcome prosecco
- Korlatlan viz-, Gdit6- és kavéfogyasztas
- Korlatlan borfogyasztés: 2 féle fehér, 2 féle rozé, 2 féle voros

Korlatlan ultra alkoholos italcsomag
- Minden, amit a korlatlan alkoholos italcsomag tartalmaz
- Korlatlan rovidital-fogyasztas

Korlatlan long drink csomag

- Whiskey-cola
- Gin-tonik
- Rum-cola
- Aperol spritz

Rendelheto kiegészitok

Plusz szolgaltatdsok a program mellé.

Speciality kavékostolo
- 2 féle filterkdvé-kuldnlegesség

Gasztro Kviz - A Nagy Konyhai Fejtoro

700 Ft netté / f6
10 kvizkérdés a gasztrondmia vildgabdl — a csapatok kdzosen toltik ki, a legtébb helyes valaszt
adé csapat nyer, az eredményhirdetés a k6zos étkezés kozben zajlik.

Izpréba - A Vak Késtolas Bajnoksaga
2 500 Ft netté / f6
Csapatonként egy bator inyenc bekotott szemmel kdstol kilonféle ételeket és italokat, a csapat
kozosen tippel — a legtobb felismert iz viszi az este ,,Gasztro Sherlock Holmes” cimét.

A Konyhai Oriilet Perce

1 600 Ft netté / f6
A klasszikus ,,Egy perc és nyersz” konyhai verzidja: egyperces, 6rilt minifeladatok
(villdm-krumplipucolds, magvalogatas ,hamupipéke” mddra, habverés — szd szerint!).

Az arakat személyre szabott ajanlatban adjuk meg — ajanlatkérésedre 1 munkanapon beldl
valaszolunk.

chefpremiere.shop/ceges-ajanlatkeres - +36 30 291 9880
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